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มคอ.3 

  รายละเอียดรายละเอียดของรายวิชาของรายวิชา    

คณะคณะ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี   สาขาวิชา สาขาวิชา  วิทยาศาสตร์ชีวภาพ  

ภาคการศึกษาที่ ภาคการศึกษาที่  22    ปีการศึกษาปีการศึกษา 2564   
มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติมหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ  

              

หมวดที่ หมวดที่ 11  ข้อมูลทั่วไปข้อมูลทั่วไป  

1. รหัสและชื่อรายวิชา   FS4663 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น      

2. จำนวนหน่วยกิต   3 หน่วยกิต (2/2-1/2-0)        

3. หลักสูตร และประเภทรายวิชา หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร กลุ่มวิชาชีพ (เอกเลือก) กลุ่มวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร            

4. ภาคการศึกษา / ชั้นปีที่เรียน   ภาคการศึกษาที่ 2 / ช้ันปีท่ี 4       

5. รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite)  ไม่มี       

6. รายวิชาท่ีต้องเรียนพร้อมกัน (Co-requisites)  ไม่มี       

7. ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา   อ.ดร.ชวนพิศ  จิระพงษ์       

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบร่วม  ไม่มี         

8. สถานที่เรียน  บรรยาย 2-404 อาคารเรียนรวม มหาวิทยาลยัหัวเฉียวเฉลิมพระเกยีรต ิ    

 สถานที่เรียน  ปฏิบัติ 2-319 อาคารเรียนรวม มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ     

9. วันที่จัดทำหรือปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาคร้ังล่าสุด  

 วันท่ี 28 ธันวาคม พ.ศ. 2564     
 

หมวดที่ 2 หมวดที่ 2 จุดมุ่งหจุดมุ่งหมายและวัตถุปมายและวัตถุประสงค์ระสงค์  

1 จุดมุ่งหมายของรายวิชา 
 • นักศึกษารู้และเข้าใจถึงทฤษฎีและหลักการการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่ม     
 • นักศึกษาเข้าใจหลักสุขอนามัยในการผลิต มาตรฐานผลิตภัณฑ์ และการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพื่ออาหารท้องถิ่น   
 • ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น         

2 วัตถุประสงค์ในการพัฒนา/ปรับปรุงรายวิชา 

2.1 วัตถุประสงค์ของรายวิชา 
 2.1.1 เพื่อจัดการเรียนการสอนให้นักศึกษาได้ฝึกคิดและปฏิบัติด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร โดยสามารถใช้หลักการทาง
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารในด้านต่างๆ ที่เรียนมาประยุกต์ใช้       
  2.1.2 เพื่อให้นักศึกษาได้เตรียมความพร้อมกับการสร้างสถานการณ์จริงของการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่นภายใต้หัวข้อ
วิจัยที่กำหนด โดยดำเนินการในรูปแบบ Mini-Project         
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 2.2 ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
          ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา (Course-level Learning Outcome: CLOs) 

2.2.1 นักศึกษาสามารถพัฒนาผลติภัณฑ์อาหาร โดยสามารถใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารในด้าน
ต่างๆ ท่ีเรียนมาประยุกต์ใช้ 

2.2.2 นักศึกษามีความรู้ด้านการบรรจุภณัฑ์และมีแนวความคดิในการประยุกต์ใช้กับผลติภณัฑ์อาหารได้อย่างเหมาะสม 
 

หมวดที่ 3 หมวดที่ 3 ส่วนประกอบส่วนประกอบขขอองงรายวิชารายวิชา  

1. คำอธิบายรายวิชา  

 ประวัติและความสำคัญของอาหารและเครื่องดื่มพื้นบ้านในประเทศ กรรมวิธีการผลิตอาหารและเครื่องดื่มพื้นบ้านจากภูมิ
ปัญญาท้องถิ่น การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น สุขอนามัยในการผลิต มาตรฐานผลิตภัณฑ์ และการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพื่ออาหาร
ท้องถิน่              

2. จำนวนชั่วโมงที่ใชใ้นการเรียนการสอน/ภาคการศึกษา   บรรยาย 30 ช่ัวโมง / ปฏิบัติ 30 ช่ัวโมง    

3. จำนวนชั่วโมงต่อสัปดาห์ท่ีอาจารย์ให้คำปรึกษาและแนะนำทางวิชาการเป็นรายบุคคล 

 พบอาจารย์ได้ที่ห้องพักอาจารย์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ (2-324) หรือให้
นักศึกษานัดเวลาเข้าสอบถามปัญหาการเรียนได้ที่เบอร์โทรศัพท์ภายในมหาวิทยาลัย 02-3126360-79 ต่อ 1488 หรือ ช่องทาง social 
network อื่นๆ ได้แก่ Line และ Facebook หรือทาง E-mail : yang_dede@hotmail.com     

หมวดที่ 4 หมวดที่ 4 การพัฒนการพัฒนาาผลผลการเรียนรู้ของนักศกึษาการเรียนรู้ของนักศกึษา  

การพัฒนาผลการเรียนรู้ในมาตรฐานผลการเรียนรู้แต่ละด้าน ให้ข้อมูลในแต่ละด้าน ดังนี ้
1) เขียนผลการเรียนรู้ในแต่ละด้าน ซึ่งต้องสอดคล้องกับท่ีระบุในแผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบต่อมาตรฐาน

ผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (Curriculum Mapping) 
2) ระบุวิธีการสอนที่ใช้ในการพัฒนาความรู้/หรือทักษะใน ข้อ 1 
3) ระบุวธิีวัดและประเมินผลรายวิชาที่สอดคล้องกับประเมินผลการเรียนรู้ในมาตรฐานการเรียนรู้แต่ละด้าน 

ที ่ รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 1. คุณธรรม 
จริยธรรม 

2. ความรู้ 3. ทักษะ
ทาง

ปัญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ์

ระหว่าง
บุคคลและ

ความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการ
วิเคราะห์เชิงตัวเลข
การสือ่สารการใช้

เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

6. ทักษะ
การ

ปฏิบัติงาน
ด้าน

วิชาชีพ 

 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 

หมวดวิชาเฉพาะด้าน (กลุ่มวิชาชีพ)                          

 FS 4663 การพัฒนาผลิตภัณ ฑ์
อาหารท้องถิ่น 

3(2/2-1/2-0) 
○ ○    ● ● ○  ● ○  ○ ○ ○ ○  ○ ○ ○  ○ ○  
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1. คุณธรรม จริยธรรม 

(1) คุณธรรม จริยธรรมที่ต้องพัฒนา 
 1.1 แสดงออกถึงจิตสำนึกและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ (1.1)     
 1.2 มีคุณธรรม 6 ประการ ได้แก่ ขยัน อดทน ประหยัด เมตตา ซื่อสัตย์ กตัญญู และดำเนินชีวิตตามแนวปรัชญาเศรษฐกิจ
พอเพียง (1.2)           

(2) วิธีการสอน  
 ข้อ 1.1 และ 1.2 กำหนดให้เป็นความรับผิดชอบ รอง       
 - ผู้สอนช้ีแจงกฎระเบียบในการเข้าช้ันเรียน และทำข้อตกลงกับผู้เรียนในเรื่องเวลาในการเรียนการสอนที่จะเริ่มต้นการเรียน
การสอน รวมถึงการปฏิบัติตนเองในการสอบ ผู้สอนกระตุ้นทำให้เกิดการแลกเปลี่ยนความคิดเห็นระหว่างกัน การยอมรับฟังความ
คิดเห็นของผู้อื่น การพึ่งพาอาศัยและช่วยเหลือซึ่งกันและกัน ความอดทน การเสียสละ การแบ่งปัน และมีน้ำใจต่อกันลักษณะงานที่
มอบหมายให้นักศึกษา เพื่อฝึกให้นักศึกษาเป็นผู้ตรงต่อเวลา ช้ีแจงกติกาในการลา มารยาทที่เหมาะสมในการเข้าช้ันเรียนทั้ งภาค
บรรยายและปฏิบัติ และว่าด้วยระเบียบของมหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ นักศึกษาที่มีเวลาเรียนน้อยกว่าร้อยละ 80 จะไม่มี
สิทธ์ิเข้าสอบ     
 - สอนนักศึกษาให้มีคุณธรรม และใหรู้้คุณค่า รับผิดชอบต่อสังคม       

(3) วิธีการประเมินผล  
 - พฤติกรรมความรับผิดชอบการเข้าห้องเรียน พฤติกรรมการแสดงออกขณะเรียน และขณะสอบย่อย การทำงานร่วมกับผู้อื่น
ในช้ันเรียนและในวิชาปฏิบัติ ความตรงต่อเวลาของการส่งงานตามที่ได้รับมอบหมาย รายงานวิชาปฏิบัติ และงาน Mini-Project  
 
2. ความรู้ 

(1) ความรู้ทีต้่องได้รับ  
 2.1 อธิบายความรู้ หลักการ และทฤษฎีในรายวิชาที่เรียน (2.1)      
 2.2 บูรณาการความรู้ในรายวิชาที่เรียนกับการเรียนในสาขาวิชาชีพ (2.2)     
 (2) วิธีการสอน  
 ข้อ 2.1 และ 2.2 กำหนดให้เป็นความรับผิดชอบ หลัก        
 - สอนโดยบรรยายเนื้อหาทฤษฎี และเรียนรู้ด้วยตนเองจากแหล่งความรู้ภายนอก     
 - สอนโดยเน้นในเรื่องการนำความรู้ที่สามารถนำไปประยุกต์ใช้ได้จริง และนำมาอธิบายเหตุและผลจากตัวอย่างกรณีศึกษา 
เพื่อส่งเสริมให้เกิดการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 ดา้นทักษะการคิดวิเคราะห์    
  - อาจารย์ส่งเสริมนักศึกษาได้ฝึกคิดวิเคราะห์ในรายวิชา โดยเน้นผู้เรียนเป็นสำคัญ รวมไปถึงการอาจารย์ผู้สอนมอบหมายงาน 
Mini-Project ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น เพื่อให้สามารถนำความรู้ที่มีมาประยุกต์ใช้ต่อยอด  
 - มอบหมายงานให้นักศึกษาได้เกิดการค้นคว้าและใช้ความรู้ที่ได้ในบทเรียนประยุกต์กับเนื้อหาและงานในสาขาวิชาชีพ  

(3) วิธีการประเมินผล 
 - ประเมินผลจากผลงานท่ีได้รับมอบหมาย งาน Mini-Project        
  - ผลการเรียนจากการสอบกลางภาคและปลายภาค        
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3. ทักษะทางปัญญา 

(1) ทักษะทางปัญญาที่ต้องพัฒนา 
 3.1 สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ทำความเข้าใจ ประเมินข้อมูล แนวคิดและหลักฐานใหม่จากแหล่งข้อมูลที่หลากหลายแล้วนำมา
สรุปใช้แก้ไขปัญหาด้วยตนเอง (3.1)           
 3.2 สามารถศึกษา วิเคราะห์ปัญหาที่ซับซ้อน และเสนอแนวทางแก้ไขท่ีสร้างสรรค์ (3.2)     

(2) วิธกีารสอน 
 ข้อ 3.1 กำหนดให้เป็นความรับผิดชอบ หลัก        
 - ให้นักศึกษาฝึกวิเคราะห์ ค้นคว้าหาข้อมูลจากแหล่งภายนอก จากงานที่ได้รับมอบหมาย และนำเสนอในรูปของการบรรยาย
หน้าช้ันเรียนและเขียนรายงาน และส่งเสริมให้นักศึกษาได้วิเคราะห์ถึงปัญหาที่อาจเกิดขึ้นจากรายวิชาปฏิบัติจริง   
 - ให้นักศึกษาไปศึกษาเพิ่มเติมจากแหล่งที่อ้างอิงไว้ในเว็บ Online และนำความรู้ที่ได้ค้นคว้ามาประยุกต์ใช้ในรายวิชา พร้อม
กับการวิเคราะห์วิธีการดำเนินงาน และผลของงาน Mini-Project ได้อย่างเป็นระบบ      
 - ให้นักศึกษาแก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้นจากการเรียน เพื่อให้มีทักษะและความเข้าใจให้เหมาะสมกับวิชาชีพ   

(3) วิธีการประเมินผล  
 - ประเมินผลจากการนำเสนอ และการตอบคำถาม        
 - ประเมินผลจากผลงานท่ีได้รับมอบหมาย งาน Mini-Project และการตอบคำถามในช้ันเรียน    
 
4. ทักษะความสมัพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ  

(1) ทักษะความสมัพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบท่ีต้องพัฒนา  
 4.1 สามารถช่วยเหลือและแก้ปัญหากลุ่มได้อย่างสร้างสรรค์ ท้ังในฐานะผู้นำและผู้ตาม (4.1)    
 4.2 สามารถปรับตัวเข้าทำงานร่วมกับผู้อื่นทั้งในฐานะผู้นำและสมาชิกกลุ่ม (4.2)      
 4.3 มีความริเริ่มสร้างสรรค์ในการวิเคราะห์แก้ปัญหาบนพื้นฐานของตนเองและของกลุ่ม (4.3)    
 4.4 สามารถวางแผนและรับผิดชอบการเรียนรู้อย่างต่อเนื่องและพัฒนาตนเองและวิชาชีพ (4.4)    

(2) วิธีการสอน 
 ข้อ 4.1 4.2 4.3 และ 4.4 กำหนดให้เป็นความรับผิดชอบ รอง       
 - จัดให้นักศึกษาทำงานแบบเดี่ยวและเป็นกลุ่มที่ได้รับมอบหมาย หากมีการทำงานเป็นกลุ่ม อาจารย์เป็นผู้แบ่งกลุ่มให้เพื่อให้
นักศึกษามีปฏิสัมพันธ์และปรับตัวให้เข้ากับผู้อื่นเพื่อให้ทำงานกับเพื่อนทั่วไปได้       
 - จัดให้นักศึกษาได้ทำงานเดี่ยวจากงาน Mini-Project เพื่อให้ฝึกการแก้ไขปัญหา พัฒนาความคิดริเริ่มของตนเอง  
 - กระตุ้นให้นักศึกษาสามารถช่วยเหลือและแก้ปัญหาที่เกิดขึ้นภายในกลุ่ม ทั้งในฐานะที่เป็นผู้นำและผู้ตาม มีการกระตุ้นให้
นักศึกษาร่วมกันคิดวิเคราะห์แก้ไขปัญหาจากกรณีศึกษาในช้ันเรียน        

(3) วิธีการประเมิน 
 - สังเกตพฤติกรรมการทำงานกลุ่ม และการปรับตัวให้เข้ากับผู้อื่น การแสดงออกและบทบาทในการทำงานกลุ่ม   
 - ผลการดำเนินงานตลอดภาคการศึกษา          
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5. ทักษะการวเิคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศท่ีต้องพัฒนา 
 5.1 สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ทั้งการพูดและการเขียน และเลือกใช้รูปแบบการนำเสนอได้ถูกต้องเหมาะสม (5.2)  
 5.2 มีวิจารณญาณในการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการรวบรวมข้อมูล การประมวลผล การแปลความหมาย และการ
นำเสนอข้อมูลสารสนเทศอย่างสม่ำเสมอ (5.3)          
 5.3 สามารถใช้ภาษาไทยในการสื่อสารได้อย่างมีประสิทธิภาพ (5.4)       

(2) วิธีการสอน 
 ข้อ 5.2 5.3 และ 5.4 กำหนดให้เป็นความรับผิดชอบ รอง       
 - ผู้สอนมอบมอบหมายให้นักศึกษาได้พัฒนาความรูจ้ากหัวข้อท่ีเลอืกเองและที่อาจารย์มอบหมายให้ และศึกษาด้วยตนเองโดย
อาศัยหลักการและความรู้เบื้องต้นที่ได้จากบทเรียน จากนั้นทำการศึกษาค้นคว้าและรวบรวมข้อมูลจากแหล่งอ้างอิงทางวิชาการอื่น ๆ 
เพิ่มเติม เช่น จากหนังสือ วารสารทางวิชาการ วิทยานิพนธ์ ฯลฯ จากห้องสมุด สื่ออิเล็กทรอนิกส์ ได้แก่ เว็บไซต์ต่าง ๆ โดยมี
วิจารณญาณในการพิจารณาความถูกต้องของเนื้อหาจากเว็บไซต์ เพื่อนำมาประมวลผล แปลความหมาย เรียบเรียง และนำเสนอใน
รูปแบบรายงานและการนำเสนอหน้าช้ันเรียนโดยใช้เลือกใช้สื่อและรูปแบบการนำเสนอท่ีเหมาะสม สามารถใช้ภาษาไทยอย่างถูกต้อง
และเหมาะสม เพื่อฝึกทักษะการนำเสนอในที่ประชุมได้อย่างเหมาะสม รวมไปถึงการใช้ภาษาอังกฤษเบื้องต้นที่เกี่ยวข้องกับเนื้อหาวิชา
เพื่อการสื่อสารอย่างง่าย            

(3) วิธีการประเมินผล 
 - มีการนำเสนอผลงานโดยใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ เช่น MS PowerPoint และการเขียนรายงานท่ีได้รับมอบหมาย  
 
6.  ทักษะปฏิบัติงานทางวิชาชีพ 

(1) ทักษะการปฏิบัติงานด้านวชิาชีพ 
 6.1 มีความสามารถในการปฏิบัติงานในห้องปฏิบัติการและสายกระบวนการผลิตทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหารได้อย่างมีประสิทธิภาพ และเป็นไปตามมาตรฐานสากล (6.1)        
 6.2 มีความสามารถในการปฏิบัติงานในสายกระบวนการผลิตที่เกี่ยวกับการผลิตอาหารตามหลักสากล การควบคุมคุณภาพ
และมาตรฐานความปลอดภัยในการผลิตอาหาร รวมถึงมาตรฐานความปลอดภัยในห้องปฏิบัติการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ทางอาหาร
ในโรงงานอุตสาหกรรม (6.2)            

(2) วิธีการสอน 
 ข้อ 6.1 กำหนดให้เป็นความรับผิดชอบ รอง       
 - ผู้สอนมอบหมายให้นักศึกษาได้ลงมือปฏิบัติ ดำเนินการทดลองในห้องปฏิบัติการ เพื่อให้เกิดความคุ้นเคยกับการปฏิบัติงาน
ในสายวิชาชีพ และสร้างทักษะด้านการปฏิบัติงานต่างๆ ท่ีเกี่ยวข้อง     

(3) วิธีการประเมินผล 
 - ประเมินผลจากการปฏิบัติการทลองในช้ันเรียน        
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หมวดที่ 5หมวดที่ 5  แผนการสอนและการประแผนการสอนและการประเมินเมินผลผล  

1. แผนการสอน  
ภาคบรรยาย กลุ่ม 01 วันพฤหัสบด ี 12.30-14.30 น.  
ภาคปฏิบัติ กลุ่ม 01 วันพฤหัสบด ี 14.30-16.30 น.  
 

สัปดาห์ท่ี 
หัวข้อ/รายละเอียด 

 

กิจกรรมการเรียนการสอน 
และสื่อที่ใช ้

จำนวน
ชั่วโมง 
(บ/ป) 

ชื่อผู้สอน 

1 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(06/01/2565) 

 

• คำอธิบายรายวิชา  จุดมุ่งหมาย
รายวิชา  กิจกรรมประกอบการ
เรียนการสอน และ เกณฑ์การ
วัดประเมินผล 

• บทนำ 
o หลักการพัฒนาผลติภณัฑ ์

- ช้ีแจงรายละเอียดต่าง ๆ ของ
รายวิชา และทำความเข้าใจให้ตรงกัน
ระหว่างผูเ้รียนและผู้สอน 
- สอนโดยการบรรยายเนื้อหา  
- ช้ีแจงเกณฑ์การประเมินผลการ
เรียนรู้ และกิจกรรมการเรียนการ
สอน 
- ใช้สื่อการสอน Power  Point  
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

2 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(13/01/2565) 

 

• แนวโน้มการพัฒนาผลติภณัฑ์ - สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา 
- ถามคำถามเพื่อให้เกิดการ
แลกเปลีย่นในช้ันเรียน เพ่ือส่งเสริม
ให้นักศึกษาเกิดการสื่อสาร (4C’s: 
Communication) 
- ใช้สื่อการสอน Power  Point  
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

3 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(20/01/2565) 

• ส่วนประกอบ และส่วนผสมของ
อาหาร 
o ความสำคัญ  ความเข้าใจ

พื้นฐานเรื่องส่วนประกอบ 
และส่วนผสมในอาหาร 

o คุณ สมบัติ  องค์ประกอบ 
และหน้ าที ของส่วนผสม
อาหารเพื่อการคิดค้นและ

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และใช้สื่อการสอน 
Power Point  
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- ให้นักศึกษาคิดค้นคว้าและนำเสนอ
แนวทางการพัฒนาผลิตภณัฑ์จาก
โจทย์ที่มอบหมาย เพ่ือส่งเสริม

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
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พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร กระบวนการทางความคิด และ
ประเมินผลด้านความรู้และทักษะ
ทางปัญญา (4C’s: Critical 
thinking) 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

4 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(27/01/2565) 

 

• หลักการและขั้นตอนการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อย่างมีระบบ 
o ค ว าม ส ำ คั ญ  ห ลั ก ก า ร 

ขั้ น ต อ น พื้ น ฐ า น ก า ร
ดำเนินงานพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

o ร ว บ ร ว ม แ ล ะ คั ด เลื อ ก
แนวคิดสำหรับการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ 

o จั ด ก ร อ บ แ น ว คิ ด ข อ ง
ผลิตภัณฑ์ 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และถามคำถามเพื่อให้
เกิดการแลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- ใช้สื่อการสอน Power  Point  
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

5 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(03/02/2565) 

 

• การพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 
o ความสำคัญ  การพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 
o วิ ธี ก ารควบ คุ มคุ ณ ภ าพ

ผลิตภัณฑ์ และการทดสอบ
อายุผลิตภัณฑ์ 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และถามคำถามเพื่อให้
เกิดการแลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- ใช้สื่อการสอน Power  Point  
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

6 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(10/02/2565) 

 

• การสำรวจผู้บริโภค 
o ความสำคัญของการสำรวจ

ผู้บริโภค 
o ขั้นตอนการสำรวจผู้บริโภค 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และถามคำถามเพื่อให้
เกิดการแลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- ใช้สื่อการสอน Power  Point  
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

7 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(17/02/2565) 

 

• ก ร ณี ศึ ก ษ า  ก า ร พั ฒ น า
ผลิตภัณฑ์อาหาร 
o ประ เภทของผลิ ตภัณ ฑ์

อาหาร 
o แนวโน้มผลิตภัณฑ์อาหาร 
o ผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น 

- สอนโดยการแลกเปลี่ยนความรูท้ี่
เกิดขึ้นจากการค้นคว้าของนักศึกษา 
พร้อมกับพิจารณาแนวความคดิ
สร้างสรรค์ในด้านการพัฒนา
ผลิตภณัฑ์อาหาร โดยให้นักศึกษา
นำเสนอผา่นสื่อเทคโนโลยี เพ่ือ

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
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 ส่งเสริมกระบวนการทางความคิด 
ทักษะการสื่อสารของนักศกึษา และ
ความคิดสร้างสรรค์ผ่านงานที่ได้รับ
มอบหมาย (4C’s: Critical 
thinking, Communication, 
Creativity) 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

8 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(3/03/2565) 

 

• ผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น 
o ชนิดของผลิตภัณฑ์อาหาร 
o วัตถุดิบ และกระบวนการ

ผลิต 
o โซ่อุปทาน: ความเช่ือมโยง

กับการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารท้องถิ่น 

• มีการบูรณาการเรียนการสอน
กับการบริการวิชาการ 

 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหา 
- นักศึกษานำเสนอผลงานที่ไดร้ับ
มอบหมายผ่านสื่อเทคโนโลยีใน
รูปแบบกลุ่ม เพ่ือประเมิน
ความสามารถการทำงานเป็นทีม 
และปฏสิัมพันธก์ับผู้อื่น (4C’s: 
Collaborative) 
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

9 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(10/03/2565) 

 

• ผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น (ต่อ) 
o ชนิดของผลิตภัณฑ์อาหาร 
o วัตถุดิบ และกระบวนการ

ผลิต 
o โซ่อุปทาน: ความเช่ือมโยง

กับการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารท้องถิ่น 

• มีการบูรณาการเรียนการสอน
กับการบริการวิชาการ 

 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหา 
- นักศึกษานำเสนอผลงานท่ีไดร้ับ
มอบหมายผ่านสื่อเทคโนโลยีใน
รูปแบบกลุ่ม เพื่อประเมิน
ความสามารถการทำงานเป็นทีม 
และปฏสิัมพันธ์กับผู้อื่น (4C’s: 
Collaborative) 
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

10 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(17/03/2565) 

 

• การประเมินคุณภาพในการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
o ประเมินทางประสาทสัมผัส 
o ประเมินทางเคมี 
o ประเมินทางกายภาพ 
o ประเมินทางจุลชีววิทยา 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และถามคำถามเพื่อให้
เกิดการแลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

 

2/2 อ.ชวนพิศ  จริะพงษ์ 
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11 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(24/03/2565) 

 

• การประเมินคุณภาพในการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ (ต่อ) 
o ประเมินทางประสาทสัมผัส 
o ประเมินทางเคมี 
o ประเมินทางกายภาพ 
o ประเมินทางจุลชีววิทยา 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และถามคำถามเพื่อให้
เกิดการแลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

12 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(31/03/2565) 

 

• อายุการเก็บของผลิตภัณฑ์ 
o หลักการประเมิน 
o กรณีศึกษาผลิตภัณฑ์อาหาร 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และถามคำถามเพื่อให้
เกิดการแลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

13 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(7/04/2565) 

 

• ประเด็นอื่นที่เสริมการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ 
o ภาชนะบรรจ ุกับการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ 
o การจัดการคุณภาพ  
o สุขอนามัยการผลิต 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และถามคำถามเพื่อให้
เกิดการแลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

14 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(21/04/2565) 

 

• กรณีศึกษา มาตรฐานผลิตภัณฑ์ 
o ชนิดผลิตภัณฑ์อาหาร 
o มาตรฐานคุณภาพผลติภัณฑ์ 
 

- สอนโดยการบรรยายเนื้อหาและ
กรณีศึกษา และถามคำถามเพื่อให้
เกิดการแลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- นักศึกษานำเสนองานกรณศีึกษา 
การออกแบบ Brand vs. Logo 
สำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
โดยเน้นความคิดสร้างสรรค์ของ
ผู้เรียน (4C’s: Creativity) 
- ฝึกปฏิบัติการ และดำเนินงาน 
Mini-Project 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
 

15 
บรรยาย/ปฏิบัต ิ
(28/04/2565) 

 

• การนำเสนองาน Mini-Project 
o ท างด้ าน  “ ก าร พั ฒ น า

ผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น” 
o นักศึกษาสามารถนำเสนอ

ความรู้จากการค้นคว้า และ

- ให้นักศึกษานำเสนอ และบรรยาย
กรณีศึกษางาน Mini-Project และ
สร้างบรรยากาศถามตอบให้เกดิการ
แลกเปลีย่นในช้ันเรียน เพ่ือประเมนิ
ความรู้ความเข้าใจ ความถูกต้อง

2/2 อ.ชวนพิศ  จิระพงษ ์
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ปฏิบัติจริง 
o นักศึกษาแลกเปลี่ยนความ

คิดเห็น 
o นั กศึ ก ษ าส าม ารถ ริ เริ่ ม

ทัศนคติ วิชาชีพด้ านการ
พัฒนาผลิตภัณ ฑ์ อาหาร
เบื้องต้น 

ทางวิชาการ การแก้ไขปัญหาเฉพาะ
หน้า ความคิดสร้างสรรค์ของผลงาน 
โดยเน้นรูปแบบการเรียนรู้ 4C’s 
learning 
- ใช้สื่อการสอน Power Point 
- เรียนผ่านระบบอออนไลน์  
e-learning, Microsoft Team 

 สอบปลายภาคออนไลน ์    
  รวม 30/30   

 

2.  แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 

ผลการเรียนรู้ท่ีเกี่ยวข้อง * กิจกรรมการประเมิน สัปดาห์ท่ีประเมิน 
สัดส่วนของการ

ประเมินผล 
1.ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรับผดิชอบ (4.1 4.2) 

การเข้าช้ันเรยีน การมสี่วนร่วมในช้ัน
เรียน 

ตลอดภาคการศึกษา 5% 

1.ความรู้ความเข้าใจ (2.1 2.2)  
2.คุณธรรม จริยธรรม (1.1 1.2) 
3.ทักษะทางปัญญา (3.1) 

งานท่ีได้รับมอบหมาย และรายงาน
ปฏิบัติการ 

ตลอดภาคการศึกษา 20% 

1.ความรู้ความเข้าใจ (2.1 2.2)  
2.ทักษะทางปัญญา (3.1) 
3.ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรับผดิชอบ (4.1 4.2) 
4.ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการ
สื่อสารการใช้เทคโนโลยสีารสนเทศ 
(5.1 5.2 5.3) 

งาน Mini-Project ตลอดภาคการศึกษา 
 

25% 

1.ความรู้ความเข้าใจ (2.1 2.2)  
2.คุณธรรม จริยธรรม (1.1 1.2) 
3.ทักษะทางปัญญา (3.1) 

สอบกลางภาค 
 
 

25 / 2 / 65 25% 

1.ความรู้ความเข้าใจ (2.1 2.2)  
2.คุณธรรม จริยธรรม (1.1 1.2) 
3.ทักษะทางปัญญา (3.1) 

สอบปลายภาค 
 
 

11 / 5 / 65 25% 

* ระบุผลการเรียนรู้หัวข้อย่อยตามแผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้ของรายวิชา (Curriculum 
Mapping) ที่กำหนดในหลกัสูตร 
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หมวดที่ หมวดที่ 6 6 ทรัพยากรประกอบการเรียนทรัพยากรประกอบการเรียนการสอนการสอน  

1. ตำราและเอกสารหลักที่ใช้ในการเรียนการสอน 
 1.1 คณาจารย์ภาควิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์, 2559. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ในอุตสาหกรรมเกษตร. ภาควิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์ คณะ
อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ; รุ่งนภา พงศ์สวัสดิ์มานิต. พิมพ์ครั้งที่ 5. สำนักพิมพ์มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
กรุงเทพฯ, 468 หน้า            
 1.2 Earle, M., Earle, R., Anderson. A., 2001. Food Product Development. Woodhead Publishing Limited and 
CRC Press LLC. 380 p.. 
 1.3 Smith, J., Charter, E., 2010. Functional Food Product Development. Blackwell Publishing Ltd. 536 p. 
2. เอกสารอ่านประกอบ/สื่ออิเลก็ทรอนิกส์/แหล่งอ้างอิงอ่ืนๆ ท่ีนักศกึษาควรอ่านเพ่ิมเติม 
 2.1 www.sciencedirect.com          
 2.2 www.link.springer.com          
 2.3 www.riclib.nrct.go.th           
 2.4 http://tdc.thailis.or.th/tdc/basic.php        
3. เอกสารและข้อมูลแนะนำ 
  ไม่มี             

  
หมวดที่ 7 หมวดที่ 7 การประเมินรายวิชาและกระบวนการปรับปรุงการประเมินรายวิชาและกระบวนการปรับปรุง  

1. กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 
 - แบบประเมินผู้สอน และแบบประเมินรายวิชา โดยมหาวิทยาลัยได้จัดทำแบบสำรวจความคิดเห็นของนักศึกษาต่อการเรียนใน
รายวิชาแบบออนไลน์ โดยแบบสำรวจครอบคลุมตั้งแต่ วิธีการสอน การจัดกิจกรรมการเรียนการสอน สิ่งสนับสนุนการเรียนการสอน 
และบรรยากาศภายในห้องเรียน พร้อมท้ังข้อเสนอแนะ         

2. กลยุทธ์การประเมินการสอน 
 - ใช้การสังเกตพฤติกรรมของผู้เรียนต่อการร่วมกิจกรรมในช้ันเรียน การทำงานกลุ่ม การมีส่วนร่วม    
 - ทดสอบย่อย วิเคราะห์ผลสอบย่อย ผลสอบกลางภาคและผลสอบปลายภาค เพื่อประเมินว่านักศึกษามีความเข้าใจในเนื้อหาที่
สอนมากน้อยเพียงใด            
 - การสังเกตการณ์จากพฤติกรรมผู้เรียนเปรียบเทียบผลการสอบ รายงานที่ได้รับมอบหมาย และวิธีการนำเสนองาน  
 - การสนทนาระหว่างผู้สอนกับผู้เรียน          
3. วิธกีารปรับปรุงการสอน 
 - นำผลประเมินการสอน online โดยนักศึกษาที่จัดทำโดยมหาวิทยาลัยมาทำการปรับปรุงการเรียนการสอน   
 - นำผลการวิเคราะห์ข้อสอบ ตามแบบทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ (ทวนสอบ 01) มาปรับปรุงการเรียนการสอน  
 - นำผลการวิเคราะห์คะแนนสอบ ตามแบบทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ (ทวนสอบ02) มาปรับปรุงการเรียนการสอน  
4. การทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาในรายวิชา 
 - ทำการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธ์ิรายวิชาโดยคณะกรรมการบริหารหลักสูตรที่ประกอบด้วยผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก ร่วมกับ
อาจารย์ประจำหลักสูตร โดยตรวจสอบหัวข้อการเรียนการสอน วิธีการวัด และประเมินผล รวมทั้งการตัดเกรด    
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5. การดำเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชา 
 - นำผลที่ได้จากการประเมิน และทวนสอบผลสัมฤทธิ์ประสิทธิผลรายวิชา เพื่อนำมาวางแผนการปรับปรุงการสอน และ
รายละเอียดวิชาทำให้เกิดคุณภาพมากขึ้น โดยการปรับปรุงเนื้อหารายวิชา รวมทั้งการวัดและประเมินผล ตามข้อเสนอแนะ และผลการ
ทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ตามข้อ 4           
 - ปรับปรุงและเพิ่มเติมเนื้อหารายวิชาตามผลการประชุมเพื่อพัฒนาการเรียนการสอน     
 
 
ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา  
 

 
ลงช่ือ ………………………………………………..                         วันท่ีรายงาน 28 ธันวาคม 2564 

   (อาจารย์ ดร.ชวนพิศ  จิระพงษ์) 
 
 
ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

  
ลงช่ือ…………………………………………………                         วันท่ีรายงาน 28 ธันวาคม 2564 

   (อาจารย์ ดร.ชวนพิศ  จิระพงษ์) 
 


