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รายละเอียดรายละเอียดผลผลการด าเนินงานของการด าเนินงานของรายวิชารายวิชา   

คณะ      วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  สาขาวิชา     วิทยาศาสตร์ชีวิภาพ  
ภาคการศึกษาท่ี  2  ปีการศึกษา  2561   

มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ  

                        

หมวดหมวดที่ที่  11  ข้อมูลทั่วไปข้อมูลทั่วไป  

1. รหัสและชื่อวิชา :  FS2313 หลักการวิเคราะห์อาหาร      

2. รายวิชาท่ีต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite):  ไม่มี       
รายวิชาท่ีต้องเรียนควบคู่กัน(Co-requisite) :  ไม่มี       

3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา อาจารย์ผู้สอน และกลุ่มเรียน (Section): 
ช่ืออาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา :  ผศ.ดร.ชัยรัตน์ เตชวุฒิพร   กลุ่มเรียน :  01   
ช่ืออาจารย์ผู้รบัผิดชอบร่วม :  ไม่ม ี     กลุ่มเรยีน :  -   

4. ภาคการศึกษา/ชั้นปีที่เรียน: ภาคการศึกษา  2561  ชั้นปีที่   2   

5. สถานที่เรียน:  บรรยาย 2-402 อาคารเรียนรวม มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ    

    ปฏิบัติ 2-319 อาคารเรียนรวม มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ    

หมวดที่ หมวดที่ 22  การจัดการเรียนการสอนที่เปรียบเทียบกับแผนการสอนการจัดการเรียนการสอนที่เปรียบเทียบกับแผนการสอน  

1. รายงานชั่วโมงการสอนจริงเทียบกับแผนการสอน  (ดูข้อมูลจาก มคอ.3 หมวดที่ 5 ข้อ 1 แผนการสอน) 

สัปดาห ์ หัวข้อการสอน 
จ านวนชั่วโมงตามแผน จ านวนชั่วโมงสอนจริง 

เหตุผล 
หากมีความ
แตกต่างเกิน 

25 % 
บรรยาย ปฏิบัติการ บรรยาย ปฏิบัตกิาร 

1  บทน า 
o หลักการวิเคราะห์อาหาร 

 ปฏิบัติการ 
o บทน า การเขียนรายงาน การใช้

วัสดุอุปกรณ์  

2 3 2 3 - 

2  หลักการและความน่าเช่ือถือของ
การทดลอง 
o ขั้นตอนในการวิเคราะห์ 
o การเลือกวิธีการวิเคราะห์ 
o เลขนัยส าคัญ 

 ปฏิบัติการ 

2 3 2 3 - 
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สัปดาห ์ หัวข้อการสอน 
จ านวนชั่วโมงตามแผน จ านวนชั่วโมงสอนจริง 

เหตุผล 
หากมีความ
แตกต่างเกิน 

25 % 
บรรยาย ปฏิบัติการ บรรยาย ปฏิบัตกิาร 

o การใช้เครื่องช่ัง  
o การเตรียมสารและการค านวณ 

หน่วย 

3  การสุ่ มตั วอย่ างและการเตรียม
ตัวอย่างอาหารเพื่อการวิเคราะห์ 
o การเลือกขั้นตอน/วิธีการสุ่ม

ตัวอย่าง 
o แผนการสุ่มตัวอย่าง 
o การยอมรับการสุ่มตัวอย่าง 
o กระบวนการ/ขั้นตอนการสุ่ม

ตัวอย่าง 

 ปฏิบัติการ 
o การ เต รี ยมตั วอย่ า งอ าห าร

ส าหรับการวิเคราะห์ 

2 3 2 3 - 

4  การวิเคราะห์ความช้ืน และปริมาณ
ของแข็งทั้งหมด 
o ปริมาณความช้ืนในอาหาร 
o การวิเคราะห์ความช้ืน 
o ค่า water activity 
o ปริมาณของแข็งทั้งหมด 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์ปริมาณความช้ืน  
o การวิเคราะห์ปริมาณของแข็ง

ทั้งหมด 

2 3 2 3 - 

5  การวัดค่าพีเอชและปริมาณกรดที่
ไทเทรตได้ 
o ค่าพีเอช 
o การเตรียมตัวอย่างและการ

วิเคราะห์ค่าพีเอช 
o ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ 
o การเตรียมตัวอย่างและการ

วิเคราะห์ปริมาณกรด 

 ปฏิบัติการ 

2 3 2 3 - 
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สัปดาห ์ หัวข้อการสอน 
จ านวนชั่วโมงตามแผน จ านวนชั่วโมงสอนจริง 

เหตุผล 
หากมีความ
แตกต่างเกิน 

25 % 
บรรยาย ปฏิบัติการ บรรยาย ปฏิบัตกิาร 

o การวิเคราะห์ค่าพี เอชและค่า
ความเป็นกรดของอาหาร 

6  การวิเคราะห์ปริมาณเถ้า 
o การเตรียมตัวอย่าง 
o การวิเคราะห์ปริมาณเถ้า 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์เถ้า  

 

2 3 2 3 - 

7  การวิเคราะห์ปริมาณลิพิด 
o ชนิดของลิพิด 
o วิธีการสกัดลิพิด 
o วิธีการวิเคราะห์ปริมาณลิพิด 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์ไขมัน 

 

2 3 2 3 - 

8  การวิเคราะห์สมบัติของไขมัน 
o วิธีการทดสอบคุณสมบัติของ

ไขมันและน้ ามัน 
o การเกิดกลิ่นหืน 
o วิธีการแยกองค์ประกอบของ

ไขมัน 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์ไขมัน 

3 - 3 - - 

9  การวิเคราะห์ปริมาณโปรตีน 
o หลักการ 
o วิธีการวิเคราะห์ปริมาณโปรตีน 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์โปรตีน 

2 3 2 3 - 

10  การวิเคราะห์ปริมาณคาร์โบไฮเดรต 
o การเตรียมตัวอย่าง 
o วิธีการวิเคราะห ์mono- และ 

oligosaccharides 
o วิ ธี ก า ร วิ เ ค ร า ะ ห์ 

2 3 2 3 - 
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สัปดาห ์ หัวข้อการสอน 
จ านวนชั่วโมงตามแผน จ านวนชั่วโมงสอนจริง 

เหตุผล 
หากมีความ
แตกต่างเกิน 

25 % 
บรรยาย ปฏิบัติการ บรรยาย ปฏิบัตกิาร 

polysaccharide 
o วิธีการวิเคราะห์ dietary fiber 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์ปริมาณน้ าตาล 

11  การวิเคราะห์ปริมาณคาร์โบไฮเดรต 
(ต่อ) 
o การเตรียมตัวอย่าง 
o วิธีการวิเคราะห ์mono- และ 

oligosaccharides 
o วิ ธี ก า ร วิ เ ค ร า ะ ห์ 

polysaccharide 
o วิธีการวิเคราะห์ dietary fiber 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์ใยอาหาร 

2 3 2 3 - 

12  การวิเคราะห์คุณสมบัติทางกายภาพ
ของอาหาร 
o การวิเคราะห์สี 

 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์ส ี

2 3 2 3 - 

13  การวิเคราะห์คุณสมบัติทางกายภาพ
ของอาหาร 
o การวเิคราะห์ความหนืด 
o การวิเคราะห์เนื้อสัมผัส 

 ปฏิบัติการ 
o การวิเคราะห์เนื้อสัมผัส 

2 3 2 3 - 

14  การใช้วิธีทางชีวเคมีในการวิเคราะห์
อาหาร 
o การวิเคราะห์สารตั้งต้น 
o การวิ เค ราะห์ กิ จกรรมของ

เอนไซม์ 

 ปฏิบัติการ 
o ทดสอบปฏิบัติหลักการวิเคราะห์

2 3 2 3 - 
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สัปดาห ์ หัวข้อการสอน 
จ านวนชั่วโมงตามแผน จ านวนชั่วโมงสอนจริง 

เหตุผล 
หากมีความ
แตกต่างเกิน 

25 % 
บรรยาย ปฏิบัติการ บรรยาย ปฏิบัตกิาร 

อาหาร 
15  การศึกษาค้นคว้าทางด้าน “การ

วิเคราะห์อาหาร” 
o นั กศึ กษ าส าม ารถน า เสน อ

ความรู้จากการค้นคว้า 
o นั กศึ กษ าแลก เปลี่ ยนความ

คิดเห็น 
o นักศึกษาสามารถริเริ่มทัศนคติ

วิชาชีพด้านการตรวจวิเคราะห์
อาหารเบื้องต้น 

2 3 2 3 - 

รวมจ านวนชั่วโมงตลอดภาคการศึกษา 30 45 30 45 - 

 

2. หัวข้อที่สอนไม่ครอบคลมุตามแผน  

     ไม่ม ี            

 

3. ประสิทธิผลของวิธสีอนที่ท าให้เกิดผลการเรียนรู้ตามที่ระบุในรายละเอียดของรายวิชา 

มาตรฐาน 
ผลการเรียนรู้ 

 (จากมคอ.3 หมวดที่4) 

วิธีการสอนที่ระบุใน
รายละเอียด 
ของรายวิชา 

(จากมคอ.3 หมวดที่ 4) 

ประสิทธผิล ปัญหาของวิธีสอนที่ใช้  
(ถ้าม)ี พร้อมข้อเสนอแนะ 

ในการแก้ไข 
มี ไม่มี 

1. คุณธรรม จริยธรรม - ผู้สอนสอดแทรกคุณธรรม 
จริยธรรม ในคาบเรียน โดย
ยกตัวอย่างบุคคลที่เป็น
แบบอย่างท่ีดี และ สอน
นักศึกษาให้มีคุณธรรมด้าน
ความซื่อสัตย์โดยการไม่ทิ้งขยะ
ในห้องเรียน รู้จักการคัดแยก
ขยะ และการใช้จักรยานอย่าง
มีวินัยในการจอดและใช้อย่างรู้
คุณค่า รับผิดชอบต่อสังคม 
ช้ีแจงกฎระเบียบในการเข้าช้ัน

  ไม่ม ี

 



มคอ.มคอ.55  
  

                          
มหาวทิยาลยัหวัเฉยีวเฉลมิพระเกยีรต ิ         6 

เรียน และท าข้อตกลงกับ
ผู้เรยีนในเรื่องเวลาในการเรียน
การสอนที่จะเริ่มต้นการเรียน
การสอน รวมถึงการปฏิบัติ
ตนเองในการสอบ 
- ผู้สอนกระตุ้นท าให้เกิดการ
แลกเปลีย่นความคดิเห็น
ระหว่างกัน การยอมรับฟัง
ความคิดเห็นของผู้อื่น การ
พึ่งพาอาศัยและช่วยเหลือซึ่ง
กันและกัน ความอดทน การ
เสียสละ การแบ่งปัน และมี
น้ าใจต่อกันลักษณะงานท่ี
มอบหมายให้นักศึกษา เพื่อฝึก
ให้นักศึกษาเป็นผู้ตรงต่อเวลา 
ช้ีแจงกติกาในการลา มารยาท
ที่เหมาะสมในการเข้าช้ันเรียน 
และว่าด้วยระเบียบของ
มหาวิทยาลยัหัวเฉียวเฉลิมพระ
เกียรติ นักศึกษาท่ีมเีวลาเรียน
น้อยกว่าร้อยละ 80 จะไม่มี
สิทธ์ิเข้าสอบ 

2. ความรู ้ - สอน โดยบรรยาย เนื้ อห า
ทฤษฎี และเรียนรู้ด้วยตนเอง
จากแหล่งความรู้ภายนอก 
- สอนโดยเน้นในเรื่องการน า
ค ว า ม รู้ ที่ ส า ม า ร ถ น า ไ ป
ประยุกต์ใช้ได้จริง และน ามา
อธิบายเหตุและผลจากตัวอย่าง
กรณีศึกษา เพื่อส่งเสริมให้เกิด
การเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ให้
มีความสอดคล้องกับรายวิชา 
โดยเน้นผู้เรียนเป็นส าคัญ โดย
ผู้เรียนได้ฝึกและเรียนรู้เพิ่มเติม
จากงานท่ีได้รับมอบหมาย และ
การน าเสนอรายงานปฏิบัติการ 
- มอบหมายงานให้นักศึกษาได้
เกิดการค้นควา้และใช้ความรู้ที่

  ไม่ม ี
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ได้ในบทเรยีนประยุกต์กับ
เนื้อหาและงานในสาขาวิชาชีพ 

3. ทักษะทางปัญญา - ให้ นั กศึ กษาฝึ กวิ เค ราะห์ 
ค้นคว้าหาข้อมู ลจากแหล่ ง
ภ ายน อก  จาก งาน ที่ ได้ รั บ
มอบหมาย และน าเสนอในรูป
ของการบรรยายหน้าช้ันเรียน
และเขียนรายงาน และส่งเสริม
ให้นั กศึ กษาได้ วิ เคราะห์ ถึ ง
ปั ญ ห า ที่ อ า จ เกิ ด ขึ้ น จ า ก
รายวิชาปฏิบัติจริง 
- ให้นักศึกษาไปศึกษาเพิ่มเติม
จากแหล่งท่ีอ้างอิงไว้ในเว็บ 
Online และอาจน าความรู้ที่
ได้ค้นคว้ามาประยุกต์ใช้ใน
รายวิชา 
- ให้นักศึกษาแก้ไขปัญหาที่
เกิดขึ้นจากการเรียนในวิชา
ปฏิบัติ เพื่อให้มีทักษะเบือ้งต้น
และความเข้าใจให้เหมาะสม
กับวิชาชีพ 

  ไม่ม ี

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรับผดิชอบ 

- จัดให้นักศึกษาท างานเป็น
กลุ่มที่ได้รับมอบหมาย และใน
วิชาปฏิบัติที่ต้องท าการทดลอง
ร่วมกัน โดยอาจารยเ์ป็นผู้
แบ่งกลุ่มให้เพื่อให้นักศึกษา
มีปฎิสมัพันธ์และปรับตัวให้เข้า
กับผู้อื่นเพื่อให้ท างานกับเพ่ือน
ทั่วไปได้ กระตุ้นให้นักศึกษา
สามารถช่วยเหลือและ
แก้ปัญหาที่เกิดขึ้นภายในกลุม่ 
ทั้งในฐานะที่เป็นผู้น าและผู้
ตาม โดยนักศึกษาสามารถ
ปรับตัวให้เข้ากับผู้ร่วมกลุ่มได้ 
มีการกระตุ้นให้นักศึกษา
ร่วมกันคิดวิเคราะห์แก้ไข
ปัญหาจากกรณีศึกษา 

  ไม่ม ี
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- กระตุ้นให้นักศึกษาสามารถ
ช่วยเหลือและแก้ปัญหาที่
เกิดขึ้นภายในกลุ่ม ทั้งในฐานะ
ที่เป็นผู้น าและผูต้าม มีการ
กระตุ้นให้นักศึกษาร่วมกันคิด
วิเคราะห์แกไ้ขปัญหาจาก
กรณีศึกษาในช้ันเรยีน 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิง
ตัวเลข การสื่อสารและการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

- ผู้ ส อนมอบมอบหมาย ให้
นักศึกษาจับกลุ่มและพัฒนา
ความรู้จากหัวข้อที่ เลือกเอง 
และศึกษาด้วยตนเองโดยอาศัย
หลักการและความรู้เบื้องต้นที่
ไ ด้ จ า ก บ ท เรี ย น  จ า ก นั้ น
ท าก ารศึ ก ษ าค้ น ค ว้ าแ ล ะ
รวบรวมข้อมูลจากแหล่งอ้างอิง
ทางวิชาการอื่น ๆ เพิ่มเติม เช่น 
จ าก ห นั งสื อ  ว า รส ารท า ง
วิชาการ วิทยานิพนธ์ ฯลฯ จาก
ห้องสมุด สื่ออิ เล็กทรอนิกส์ 
ได้แก่ เว็บไซต์ต่าง ๆ เพื่อน ามา
ประมวลผล แปลความหมาย 
เรียบ เรีย ง และน าเสนอใน
รู ป แ บ บ ร าย งาน แ ล ะ ก า ร
น าเสนอหน้าช้ันเรียนโดยใช้
เลือกใช้สื่อและรูปแบบการ
น าเสนอที่เหมาะสม สามารถใช้
ภาษาไทยอย่างถูกต้องและ
เหมาะสม เพื่อฝึกทักษะการ
น าเสนอในที่ประชุมได้อย่าง
เหมาะสม รวมไปถึ งการใช้
ภ า ษ า อั ง ก ฤ ษ เบื้ อ ง ต้ น ที่
เกี่ยวข้องกับเนื้อหาวิชาเพื่อการ
สื่อสารอย่างง่าย 
- ให้นักศึกษาติดตามเอกสาร 
ห รื อ ข้ อ มู ล เพิ่ ม เติ ม จ า ก
แหล่ งข้ อมู ลข่ าวสารที่ เป็ น
ปั จจุบั นทั้ งภ าษาไทย และ
ภาษาอังกฤษ 

  ไม่ม ี
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4. ข้อเสนอการด าเนินการเพ่ือปรับปรุงวิธีสอน 
- เพิ่มเติมกิจกรรมในระหว่างการเรียนการสอน ให้นักศึกษาได้เกิดการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ จากเนื้อหาที่ได้เรียนรู้จาก

บทเรียนและแหล่งข้อมูลที่ผ่านการค้นคว้าตามสิ่งที่ได้รับมอบหมาย        

หมวดที่ หมวดที่ 33  สรุปผลการจัดการเรียนการสอนของรายวิชาสรุปผลการจัดการเรียนการสอนของรายวิชา  

สรุปผลการจัดการเรียนการสอนในรายวิชา จ านวนนักศึกษา 
1. จ านวนนักศึกษาท่ีลงทะเบียนเรียน  (ณ วันหมดก าหนดการเพิ่มถอน) 9 

2. จ านวนนักศึกษาท่ีคงอยู่เมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา 9 
3. จ านวนนักศึกษาท่ีถอน (W) 0 

 
4. การกระจายของระดับคะแนน (เกรด) : จ านวนและร้อยละของนักศึกษาในแต่ละระดับคะแนน 

ระดับคะแนน (เกรด) จ านวน   N =…9…….. ร้อยละ 

A 1 11.11 
B+ 1 11.11 

B 6 66.67 
C+ 1 11.11 

C 0 0.00 
D+ 0 0.00 

D 0 0.00 
F 0 0.00 

 

5. ปัจจัยท่ีท าให้ระดับคะแนนผิดปกติ  ไม่ม ี       

 

6. ความคลาดเคลื่อนจากแผนการประเมินที่ก าหนดไว้ในรายละเอียดรายวิชา   ไม่มี  

6.1 ความคลาดเคลื่อนด้านก าหนดเวลาการประเมิน: 
 ไม่มี           

6.2 ความคลาดเคลื่อนด้านวิธีการประเมินผลการเรียนรู้: 
 ไม่มี           

 

7. การทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา  

วิธกีารทวนสอบ สรุปผล 
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ท าการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธ์ิรายวิชาโดย
คณะกรรมการบรหิารหลักสตูรที่ประกอบด้วย
ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก ร่วมกับอาจารย์ประจ า
หลักสตูร โดยตรวจสอบหัวข้อการเรียนการสอน 
วิธีการวัด และประเมินผล รวมทั้งการตัดเกรด 

ด าเนินการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธ์ิของรายวิชา 
โดยคณะกรรมการบริหารหลักสตูรฯ สาขาวิชา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ท่ีประกอบด้วย
ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกร่วมกับอาจารย์ประจ าหลักสตูร 
โดยตรวจสอบวิธีการวัดและประเมินผล รวมทั้งการตดั
เกรด โดยที่ไม่มีความผิดปกติของระดับคะแนนในการ
ตัดเกรด ซึ่งสรุปผลว่าไม่มีการแกไ้ขเกณฑ์การตัด
คะแนน เป็นไปตามที่เสนอ จากน้ันด าเนินการเข้าสู่
ขั้นตอนการพิจารณาผลการเรยีนรายวิชาโดย
คณะกรรมการวิชาการคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
ซึ่งสรุปผลว่าไม่มีการแก้ไขเกณฑ์การตัดคะแนน เป็นไป
ตามที่เสนอ 

หมวดที่ หมวดที่ 44  ปัญหาและผลกระทบต่อการด าเนินการปัญหาและผลกระทบต่อการด าเนินการ  

1. ประเด็นด้านทรัพยากรประกอบการเรียนการสอนและสิ่งอ านวยความสะดวก (ถ้าม)ี 

ปัญหา ผลกระทบต่อการเรียนรู้ 

ไม่ม ี ไม่ม ี

 

2. ประเด็นด้านการบริหารและองค์กร (ถ้ามี) 

ปัญหา ผลกระทบต่อการเรียนรู้ 

ไม่ม ี ไม่ม ี

หมวดหมวดที่ที่  55  การประเมินรายวิชาการประเมินรายวิชา  

1. ผลการประเมินรายวิชาโดยนักศึกษา (แนบเอกสาร) 

1.1 ข้อวิพากษ์ส าคัญจากผลการประเมินโดยนักศึกษา  
มีผลประเมินการสอนเฉลี่ยในภาคบรรยายเท่ากับ 4.94 และ ภาคปฏิบัติเท่ากับ 4.85 โดยไม่มีข้อเสนอแนะ

ของนักศึกษา ทั้งนี้ผลการประเมินมีคะแนนอยู่ระหว่าง 4.75 – 5.00 ซึ่งอยู่ในระดับ ดีมาก    
1.2 ความเห็นของอาจารย์ผู้สอนต่อข้อวิพากษ์ตามข้อ 1.1   

ไม่มี            

2. ผลการประเมินรายวิชาโดยวิธีอื่น 

2.1 ข้อวิพากษ์ส าคัญจากผลการประเมินโดยวิธีอื่น  
ไม่มี            

2.2 ความเห็นของอาจารย์ผู้สอนต่อขอ้วิพากษ์ตามข้อ 2.1 
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ไม่ม ี            

หมวดที่ หมวดที่ 66  แผนการปรับปรุงแผนการปรับปรุง  

1. ความก้าวหน้าของการปรับปรุงการเรียนการสอนตามที่เสนอในรายงานของรายวิชาคร้ังท่ีผ่านมา 

แผนการปรับปรุง ผลการด าเนินการ 

การเรยีนการสอนควรมีวดีิทัศน์หรอืสื่อการสอนอื่น ๆ ที่
น าเสนอกรณีตัวอย่าง เพื่อเพ่ิมความสนใจ และให้กับ
นักศึกษาเข้าใจบทเรียนง่ายมากยิง่ขึ้น 

ด าเนินการแล้ว โดยการหาสื่อวีดทิัศน์ทีเ่กี่ยวข้องกับเนื้อหา
ในแต่ละหัวข้อของการเรียนการสอน โดยพบว่า นักศึกษามี
ความเข้าใจเพิ่มมากยิ่งข้ึน อีกทั้งยังมอบหมายให้นักศึกษาได้
ฝึกปฏิบัตเิตรียมวีดิทัศน์ในเนื้อหาการวิเคราะห์ของรายวิชา
เป็นรายกลุ่ม พบว่า มีการด าเนินงานและเรียบเรียงข้อมูลได้
อย่างถูกต้องและครบถ้วน 

 

2. การด าเนินการอื่น ๆ ในการปรับปรุงรายวิชา 
ในรายวิชาได้มีการสอดแทรกการส่งเสริมทักษะภาษาอังกฤษ โดยการมอบหมายแบบฝึกหัดท้ายบทเป็นภาษาอังกฤษ 

ให้นักศึกษาได้เกิดกระบวนการอ่านและแปลความหมาย พร้อมทั้งตอบค าถามของเนื้อหาที่ได้เรียนในแต่ละหัวข้อ รวมไป
ถึงการส่งเสริมทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 (4 C) ได้แก่ ด้านการคิดวิเคราะห์ การท างานเป็นทีม และการสื่อสาร รวม
ไปถึงทักษะการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ          

 

3. ข้อเสนอแผนการปรับปรุงส าหรับภาคการศึกษา/ปีการศึกษาต่อไป 

แผนการปรับปรุง เวลาที่แล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 

เพิม่เตมิกิจกรรมในระหว่างการเรยีน
การสอน ให้นักศึกษาได้เกิดการ
แลกเปลีย่นเรยีนรู้จากเนื้อหาท่ีได้
เรียนรูจ้ากบทเรยีนและแหล่งข้อมลูที่
ผ่านการค้นควา้ตามสิ่งที่ไดร้ับ
มอบหมาย 

สิ้นปีการศึกษา อาจารยผ์ู้สอน 

 

4. ข้อเสนอแนะของอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาต่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

การปลูกจิตส านึกท่ีดีให้กับนักศึกษานั้นต้องเกิดจากความร่วมมือของอาจารย์ทุกท่าน หาใช่เกิดจากการเรียนการสอน
เพียงวิชาเดียวเท่านั้น ดังนั้น อาจารย์ท่านอื่นๆ ทั้งในและนอกหลักสูตร ควรมีแนวทางในการด าเนินงานเพื่อพัฒนา
นักศึกษาร่วมกันและเป็นไปในแนวทางเดียวกัน         
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ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา 
 
 
 

( …ผศ.ดร.ชัยรัตน์…เตชวุฒิพร… ) 
วันท่ีรายงาน 11 มิถุนายน 2562 

 
 
 
 

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
 
 

( …อ.ดร.ชวนพิศ…จิระพงษ…์ ) 
วันท่ีรายงาน 11 มิถุนายน 2562 

 
 

( …อ.อลิษา…สุนทรวัฒน์… ) 
วันท่ีรายงาน 11 มิถุนายน 2562 

 
 

( …ผศ.ดร.ชัยรัตน์…เตชวุฒิพร… ) 
วันท่ีรายงาน 11 มิถุนายน 2562 

 


