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  รายละเอียดของรายวิชารายละเอียดของรายวิชา  

คณะคณะ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี   สาขาวิชา สาขาวิชา  วิทยาศาสตร์ชีวภาพ 

ภาคการศึกษาที่ ภาคการศึกษาที่ 1  ปีการศึกษาปีการศึกษา  2561  

มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติมหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ  
              

หมวดที่ หมวดที่ 11  ข้อมูลทั่วไปข้อมูลทั่วไป  

1. รหัสและชื่อรายวิชา         MI 4283 สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรม (Industrial Sanitation)  

2. จ านวนหน่วยกิต            3 หน่วยกิต 3(3/3-0-0)      

3. หลักสูตร และประเภทรายวิชา    หลักสูตรจุลชีววิทยาอุตสาหกรรม กลุ่มวิชาชีพ                  

4. ภาคการศึกษา / ชั้นปีที่เรียน      ภาคการศึกษาท่ี 1 / ชั้นปีที่ 4    

5. รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite) MI 3353 จุลชีววิทยาอุตสาหกรรม และ  

     MI 3383 มาตรฐานการควบคุมคุณภาพอาหาร  

6. รายวิชาที่ต้องเรียนพร้อมกัน (Co-requisites)  (ไม่มี)      

7.  ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา   อาจารย์ ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน                  
ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบร่วม       อาจารย์ อลิษา สุนทรวัฒน์               
ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบร่วม       อาจารย์ ดร.ณัฐวี ชั่งชัย               

8. สถานที่เรียน      ห้อง 2-421 อาคารเรียนรวม มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ   
9. วันที่จัดท าหรือปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาครั้งล่าสุด  วันที่ 7  สิงหาคม 2561                        
 

หมวดที่  2   จุดมุ่งหมายและวัตถุประสงค์ 
1.  จุดมุ่งหมายของรายวิชา 

1) เพ่ีอให้นักศึกษามีความรู้ความเข้าใจหลักการและการจัดการระบบสุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรม  
2) เพ่ือให้นักศึกษาสามารถวางแผนการจัดการด้านสุขาภิบาล การวิเคราะห์อันตราย จุดวิกฤตที่ควบคุม และ

ความปลอดภัยในการผลิตของโรงงานอุตสาหกรรมได้ 
3) เพ่ือให้นักศึกษาสามารถปฏิบัติงานด้านการสุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอย่างมีคุณธรรมและจริยธรรม 
4) เพ่ีอให้นักศึกษามีความรู้ความเข้าใจความปลอดภัยทางชีวภาพ  
5) เพ่ีอให้นักศึกษามีความรู้ความเข้าใจระบบการจัดการสิ่งแวดล้อมและความปลอดภัยโรงงานอุตสาหกรรม 

2.  วัตถุประสงค์ในการพัฒนา/ปรับปรุงรายวิชา 
เพ่ือให้นักศึกษามีความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับการสุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรม เพ่ือที่นักศึกษาจะสามารถ

น าความรู้ที่ได้ไปใช้ในการท างานเมื่อส าเร็จการศึกษา โดยมีการปรับเปลี่ยนเนื้อหาที่เรียนให้ทันสมัยตามเทคโนโลยีที่
เปลี่ยนแปลงไปในโรงงานอุตสาหกรรม 
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หมวดที่  3    ส่วนประกอบของรายวิชา 
1.  ค าอธิบายรายวิชา 
   การศึกษาแนวทางการผลิตอาหารตามเกณฑ์วิธีการที่ดี หลักสุขาภิบาลในโรงงานอุตสาหกรรม สุขลักษณะที่ดี
ในการผลิต การควบคุมกระบวนการผลิตให้ถูกหลักสุขาภิบาล หลักการท าความสะอาด การควบคุมคุณภาพน้ า 
สุขอนามัยของบุคลากรในโรงงาน การควบคุมสัตว์หรือจุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดการปนเปื้อน หรือมีผลต่อผลิตภัณฑ์ 
การศึกษาจุลินทรีย์ที่เป็นตัวบ่งชี้ในสุขาภิบาลอาหาร การวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤติที่ต้องควบคุม และทัศนศึกษา
นอกสถานที ่
2.  จ านวนชั่วโมงท่ีใช้ในการเรียนการสอน/ภาคการศึกษา 

การบรรยายสัปดาห์ละ 3 ชั่วโมง 15 ครั้ง / ภาคการศึกษา  
3.  วันเวลาให้ค าปรึกษาและแนะน าทางวิชาการเป็นรายบุคคล 

พบอาจารย์ได้ที่ห้องพักอาจารย์ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์ชีวภาพ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ตึก
ปฏิบัติการ 5 ชั้น ชั้น 3 หรือให้นักศึกษานัดเวลาเข้าสอบถามปัญหาการเรียนได้ตามที่ต้องการที่เบอร์โทรศัพท์  081-
490-1140 หรือทาง E-mail jamroonsri@gmail.com หรือ ทาง facebook: MI-HCU 

 
หมวดที่  4    การพัฒนาการเรียนรู้ของนักศึกษา 

 การพัฒนาผลการเรียนรู้ในมาตรฐานผลการเรียนรู้แต่ละด้าน ให้ข้อมูลในแต่ละด้าน ดังนี้ 
 1.  ความรู้หรือทักษะที่รายวิชามุ่งหวังที่จะพัฒนานักศึกษา ซึ่งต้องสอดคล้องกับที่ระบุในแผนที่แสดงการกระจาย
ความรับผิดชอบต่อมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (curriculum mapping) 
 2.  ระบุวิธีการสอนที่ใช้ในการพัฒนาความรู้/หรือทักษะในข้อ 1 
 3.  ระบุวิธีวัดและประเมินผลรายวิชาที่สอดคล้องกับประเมินผลการเรียนรู้ในมาตรฐานการเรียนรู้แต่ละด้าน 
 

ที่ รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 1. คุณธรรม 
จริยธรรม 

2. ความรู้ 3. 
ทักษะ
ทาง

ปัญญา 

4. ทักษะ
ความ 

สัมพันธ ์
ระหว่าง

บุคคลและ
ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการ
วิเคราะห์เชิง

ตัวเลขการสื่อสาร
การใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

6. ทักษะ
การ

ปฏิบัติงา
นด้าน
วิชาชพี 

 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 

หมวดวิชาเฉพาะด้าน (กลุ่มวิชาชีพ)                          
14
. 

MI4283 สุขาภิบาลโรงงาน
อุตสาหกรรม 

3(3/3-0-0)   ●   ●    ●    ●    ○ ●    ○  

 
1  คุณธรรม จริยธรรม 
  (1)   คุณธรรม จริยธรรมท่ีต้องพัฒนา 

1.1 แสดงออกถึงความมีวินัยและความรับผิดชอบ เสียสละ และเป็นแบบอย่างที่ดีต่อสังคม (1.3)  
 (2)   วิธีการสอน  
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    (ข้อ 1.3) แสดงออกถึงความมีวินัยและความรับผิดชอบ เสียสละ และเป็นแบบอย่างที่ดีต่อสังคม เป็นความ
รับผิดชอบหลัก 
     - ผู้สอนได้ชี้แจงการมีส่วนร่วมในการเข้าชั้นเรียน และท าข้อตกลงกับผู้เรียนในเรื่องเวลาที่จะเริ่มต้นการเรียน
การสอน เพ่ือฝึกให้นักศึกษาเป็นผู้ตรงต่อเวลา ชี้แจงกติกาในการเข้าร่วมชั้นเรียน มารยาทที่เหมาะสมในการเข้าชั้น
เรียน เช่น การไม่พูดคุยในระหว่างที่มีการเรียนการสอน การแต่งกายด้วยชุดนักศึกษาที่เหมาะสม ถูกต้องตามระเบียบ
ของมหาวิทยาลัย ตลอดจนเกณฑ์การให้คะแนน ก าหนดเวลาการส่งงานที่ ได้รับมอบหมาย ความรับผิดชอบต่องาน
เดี่ยวและงานกลุ่มที่ให้ส่งตามก าหนดเวลา 
  - ผู้สอนได้ชี้แจงงานมอบหมายมีการให้ท าเป็นงานเดี่ยว และงานกลุ่ม แบ่งนักศึกษาออกเป็นกลุ่ม สมาชิกภายใน
กลุ่มจะต้องรับผิดชอบในการท างานร่วมกัน โดยมีการแบ่งหน้าที่รับผิดชอบต่าง ๆ ซึ่งจะท าให้เกิดการแลกเปลี่ยนความ
คิดเห็นระหว่างกัน การยอมรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน มีทั้งการจัดท ารูปเล่มรายงาน ซึ่งนักศึกษาจะต้องมีจิตส านึก
และตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพจุลชีววิทยา โดยการท ารายงานต้องมีการอ้างอิงแหล่งข้อมูลอย่าง
ถูกต้อง 
   (3)  วิธีการประเมินผล  
    ประเมินจากเวลาในการเข้าชั้นเรียน จ านวนครั้งที่เข้าชั้นเรียน  
   ประเมินจากการส่งงานที่ได้รับมอบหมายตามก าหนดเวลา 
   ประเมินจากงานมอบหมาย 
   ประเมินจากพฤติกรรมในชั้นเรียน  
 
2   ความรู้ 

(1)   ความรู้ที่ต้องได้รับ   
      2.1 อธิบายความรู้หลักการและทฤษฎีในรายวิชาที่เรียน (2.1) 
 (2)   วิธีการสอน  
   ข้อ 2.1 อธิบายความรู้หลักการและทฤษฎีในรายวิชาที่เรียน ก าหนดให้เป็นความรับผิดชอบหลัก  
     - การสอนโดยใช้วิธีการบรรยายเนื้อหาภาคทฤษฎี พร้อมยกตัวอย่างประกอบการบรรยายที่เกี่ยวข้องกับแนว
ทางการผลิตอาหารตามเกณฑ์วิธีการที่ดี หลักสุขาภิบาลในโรงงานอุตสาหกรรม สุขลักษณะที่ดีในการผลิต การควบคุม
กระบวนการผลิตให้ถูกหลักสุขาภิบาล หลักการท าความสะอาด การควบคุมคุณภาพน้ า สุขอนามัยของบุคลากรใน
โรงงาน การควบคุมสัตว์หรือจุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดการปนเปื้อน หรือมีผลต่อผลิตภัณฑ์ การศึกษาจุลินทรีย์ที่เป็นตัวบ่งชี้
ในสุขาภิบาลอาหาร การวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤติที่ต้องควบคุม ความปลอดภัยทางชีวภาพ และระบบการ
จัดการสิ่งแวดล้อมและความปลอดภัยโรงงานอุตสาหกรรมและเพ่ือให้นักศึกษาเข้าใจในเนื้อหาบทเรียนยิ่งขึ้น ได้น า
นักศึกษาไปทัศนศึกษานอกสถานที่ในโรงงานอุตสาหกรรม  
 (3)   วิธีการประเมินผล 
   ประเมินจากการสอบย่อย การสอบกลางภาค การสอบปลายภาค 
   ประเมินจากคุณภาพของงานมอบหมาย  
   ประเมินผลจากรายงานการบอกเล่าประสบการณ์การทัศนศึกษา 
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3  ทักษะทางปัญญา 
    (1)  ทักษะทางปัญญาที่ต้องพัฒนา 
   3.1 สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจประเมินข้อมูลแนวคิดและหลั กฐานใหม่จากแหล่งข้อมูลที่
หลากหลายแล้วน ามาสรุปใช้แก้ไขปัญหาด้วยตนเอง (3.1) 
 (2)  วิธีการสอน 

 (ข้อ 3.1) สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจประเมินข้อมูลแนวคิดและหลักฐานใหม่จากแหล่งข้อมูลที่
หลากหลายแล้วน ามาสรุปใช้แก้ไขปัญหาด้วยตนเอง เป็นความรับผิดชอบหลัก 

มอบหมายงานให้นักศึกษาค้นหาข้อเท็จจริงเกี่ยวข้องกับสุขาภิบาลโรงงาน และ การวางผังห้องปฏิบัติการ
ชีวภาพ ฝึกฝนการคิดวิเคราะห์ข้อมูล มีการท าความเข้าใจประเมินข้อมูลแนวคิดและหลักฐานใหม่จากแหล่งข้อมูล
สารสนเทศ เว็ปไซด์  มีการสรุปประเด็นโดยสามารถน าเสนอรูปของการเขียนรายงานและน าเสนออย่างเหมาะสม  
 (3)  วิธีการประเมินผล  

 ประเมินจากผลงานที่นักศึกษาท า ได้แก่ งานเดี่ยว รายงานกลุ่ม โดยพิจารณาจากการหาข้อมูล การรวบรวม
และการน าเสนอ 

 
4  ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ  

(1)  ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบท่ีต้องพัฒนา  
   4.1 สามารถปรับตัวเข้าท างานร่วมกับผู้อ่ืนทั้งในฐานะผู้น าและสมาชิกกลุ่ม (4.2) 
 (2)  วิธีการสอน 
 (ข้อ 4.1) สามารถปรับตัวเข้าท างานร่วมกับผู้ อ่ืนทั้งในฐานะผู้น าและสมาชิกกลุ่ม ก าหนดให้เป็นความ
รับผิดชอบหลัก  
 งานมอบหมายในรูปแบบงานเดี่ยวและงานกลุ่มให้นักศึกษาค้นคว้าข้อมูลจากแหล่งต่าง ๆ เพ่ือจัดท ารายงาน
รูปเล่ม ซึ่งการจัดกลุ่มจะให้นักศึกษาคัดเลือกสมาชิกในกลุ่มเพ่ือเป็นหัวหน้ากลุ่ม มีการแบ่งหน้าที่ ซึ่งเป็นการส่งเสริม
ทักษะทั้งการเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดี สมาชิกภายในกลุ่มจะต้องรับผิดชอบในการท าปฏิบัติการร่วมกั น มีการวางแผน
และการออกแบบงาน ซึ่งจะท าให้เกิดการแลกเปลี่ยนความคิดเห็นระหว่างกัน มีการปรับตัวเข้าหากัน เพ่ือน าไปสู่การ
แก้ไขปัญหา การยอมรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน รู้จักการแบ่งหน้าที่รับผิดชอบให้เหมาะสมตามความสามารถของ
สมาชิกแต่ละคน 

(3)   วิธีการประเมินผล 
    ประเมินผลจากรายงานการค้นคว้าที่มอบหมายและการน าเสนอ 

   ประเมินตามพฤติกรรมและการแสดงออกของนักศึกษาและบทบาทในการวางแผนและการท างานกลุ่ม  
   รวมถึงผลสัมฤทธิ์ของงานที่ได้รับมอบหมายในกลุ่ม 

 
5  ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1)   ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศที่ต้องพัฒนา 
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    5.1 มีวิจารณญาณในการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการรวบรวมข้อมูล ประมวลผล แปลความหมายและ
น าเสนอข้อมูลสารสนเทศอย่างสม่ าเสมอ (5.3) 
    5.2 สามารถสรุปประเด็น และสื่อสารทั้งการพูดและการเขียนและเลือกใช้รูปแบบการน าเสนอได้ถูกต้อง
เหมาะสม (5.2) 
(2) วิธีการสอน 
  (ข้อ 5.3) ก าหนดให้เป็นความรับผิดชอบหลัก (ข้อ 5.1) ก าหนดให้เป็นความรับผิดชอบรอง 
  ผู้สอนมอบมอบหมายให้นักศึกษาจับกลุ่มและพัฒนาความรู้จากหัวข้อที่เลือกเอง และศึกษาด้วยตนเองโดยอาศัย
หลักการและความรู้เบื้องต้นที่ได้จากบทเรียน จากนั้นท าการศึกษาค้นคว้าและรวบรวมข้อมูลจากแหล่งอ้างอิงทาง
วิชาการอ่ืน ๆ เพ่ิมเติม เช่น จากหนังสือ วารสารทางวิชาการ วิทยานิพนธ์ ฯลฯ จากห้องสมุด สื่ออิเล็กทรอนิกส์ 
ได้แก่ เว็บไซต์ต่าง ๆ เพ่ือน ามาประมวลผล แปลความหมาย เรียบเรียง และน าเสนอในรูปแบบรายงานและการ
น าเสนอหน้าชั้นเรียนโดยใช้เลือกใช้สื่อและรูปแบบการน าเสนอที่เหมาะสม สามารถใช้ภาษาไทยอย่างถูกต้อง เพ่ือฝึก
ทักษะการน าเสนอในที่ประชุมได้อย่างเหมาะสม 
 (3)  วิธีการประเมินผล 

          ประเมินจากวิธีการเลือกใช้เครื่องมือและแหล่งข้อมูลสารสนเทศ ประสิทธิภาพของเครื่องมือที่นักศึกษาใช้ใน
การน าเสนอ 
 
6  ทักษะปฏิบัติทางวิชาชีพ 
 (1)   ทักษะปฏิบัติทางวิชาชีพ 

6.1 มีความรู้เกี่ยวกับการควบคุมคุณภาพและมาตรฐานความปลอดภัยในการผลิตอาหารของโรงงาน
อุตสาหกรรมตามหลักสากล รวมถึงมาตรฐานความปลอดภัยในห้องปฏิบัติการจุลชีววิทยาในโรงงาน (6.2) 
 (2)  วิธีการสอน 
    (ข้อ 6.2) ก าหนดให้เป็นความรับผิดชอบรอง 

 - ท าการเรียนการสอนภาคทฤษฎี และมีการแบ่งนักศึกษาออกเป็นกลุ่มท ารายงานที่เกี่ยวข้องกับแนวทางการ
ผลิตอาหารตามเกณฑ์วิธีการที่ดี หลักสุขาภิบาลในโรงงานอุตสาหกรรม สุขลักษณะที่ดีในการผลิต การควบคุม
กระบวนการผลิตให้ถูกหลักสุขาภิบาล หลักการท าความสะอาด การควบคุมคุณภาพน้ า สุขอนามัยของบุคลากรใน
โรงงาน การควบคุมสัตว์หรือจุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดการปนเปื้อน หรือมีผลต่อผลิตภัณฑ์ การศึกษาจุลินทรีย์ที่เป็นตัวบ่งชี้
ในสุขาภิบาลอาหาร การวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤติที่ต้องควบคุม และเพ่ือให้นักศึกษาเข้าใจในเนื้อหาบทเรียน
ยิ่งขึ้น ได้น านักศึกษาไปทัศนศึกษานอกสถานที่ในโรงงานอุตสาหกรรม ให้นักศึกษาเรียนรู้สุขาภิบาลในโรงงาน
อุตสาหกรรม ผ่านทางการเข้าเยี่ยมชมสถานประกอบการโรงงานอุตสาหกรรม และให้นักศึกษาได้เรียนรู้เกี่ยวกับการ
ควบคุมคุณภาพและมาตรการในการผลิตอาหารตามมาตรฐาน  สากล โดยนักศึกษาได้ไปศึกษาดูงานในบริษัทผลิต
อาหารที่มีชื่อเสียงได้รับการรับรองคุณภาพในการผลิตและจัดท ารายงานการศึกษาดูงาน  
 (3)  วิธีการประเมินผล 

           ประเมินจากการน าเสนอรายงานการเข้าเยี่ยมชมสถานประกอบการ 
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หมวดที่  5    แผนการสอนและการประเมินผล 
1.  แผนการสอน   โปรดระบุในช่องกิจกรรมการเรียนการสอนของสัปดาห์ที่มีการ 
 1.  ส่งเสริมทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเอง   2.  บูรณาการกระบวนการวิจัยหรืองานสร้างสรรค์กับการเรียนการสอน 
 3.  บูรณาการงานบริการวิชาการกับการเรียนการสอน 4.  บูรณาการงานด้านท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรมกับการเรียนการสอน 5.  สอดแทรกจริยธรรมและคุณธรรม 

สัปดาห์ที่ หัวข้อ / รายละเอียด 
จ านวน
ชั่วโมง กิจกรรมการเรียนการสอน สื่อการสอน ชื่อผู้สอน 

(บ / ป / ฝ) 
1. 

อ.14-8-61 
 

หลักการสุขาภิบาลในโรงงานอุตสาหกรรม  

- ความหมาย ความส าคัญ และประโยชน์ของการสุขาภิบาล
โรงงานอุตสาหกรรม 

- การน าหลักการสุขาภิบาลมาใช้ในการผลิตอาหาร 
- ข้อบังคับ กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการสุขาภิบาลใน

อุตสาหกรรมอาหาร 

3 - แบบทดสอบก่อนเรียน 
- แนะน ารายวิชาพร้อม

บอกเกณฑ์การให้
คะแนน  
การวัดและประเมินผล 

- บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 
 
 
 

อ.ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน 

2. 
อ.21-8-61 

 

การปนเปื้อนและอันตรายของจุลินทรีย์ในอุตสาหกรรมอาหาร 
- แหล่งที่มาของจุลินทรีย์ 
- การปนเปื้อนของจุลินทรีย์ในอาหาร / การป้องกัน 
- การเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ ปัจจัยที่มีผลต่อการเจริญและ

การเพ่ิมจ านวนของจุลินทรีย์ 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 
- กิจกรรมกลุ่ม 

 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 
 
 

อ.ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน 

3 
อ.28-8-61 

หลักการท าความสะอาดและการฆ่าเชื้อ 
- สารท าความสะอาด สารฆ่าเชื้อ และการเลือกใช้ที่เหมาะสม 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

อ.อลิษา สุนทรวัฒน์ 
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สัปดาห์ที่ หัวข้อ / รายละเอียด 
จ านวน
ชั่วโมง กิจกรรมการเรียนการสอน สื่อการสอน ชื่อผู้สอน 

(บ / ป / ฝ) 
4. 

อ.4-9-61 
 

หลักการท าความสะอาดและการฆ่าเชื้อ (ต่อ) 
- สารท าความสะอาด สารฆ่าเชื้อ และการเลือกใช้ที่เหมาะสม 
- การเลือกใช้ระบบท าความสะอาดในอุตสาหกรรมอาหาร 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 
- กิจกรรมกลุ่ม 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 

อ.อลิษา สุนทรวัฒน์ 

5. 
อ.11-9-61 

 

หลักการออกแบบโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 
- หลักการออกแบบและวางผังโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 
- หลักการติดตั้งเครื่องมือและอุปกรณ์ในโรงงานอุตสาหกรรม

อาหาร 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 

   

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 

อ.ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน 

6. 
อ.18-9-61 

 

การควบคุมแมลงและสัตว์แทะในโรงงานอุตสาหกรรม  
- แมลงและสัตว์แทะที่ส าคัญในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

(แมลงสาบ แมลงวัน มด และหนู) 
- Integrated Pest Management ในโรงงานอุตสาหกรรม

อาหาร 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 
- กิจกรรมกลุ่ม 
 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 

อ.ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน 

7. 
อ.25-9-61 

สุขาภิบาลในการบรรจุภัณฑ์ การเก็บรักษาคุณภาพของอาหาร 
การขนส่ง 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

อ.อลิษา สุนทรวัฒน์ 

8. 
นัดเวลา 

 

สุขาภิบาลในการบรรจุภัณฑ์ การเก็บรักษาคุณภาพของอาหาร 
การขนส่ง 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 
 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 

อ.อลิษา สุนทรวัฒน์ 

   สอบกลางภาค −   
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สัปดาห์ที่ หัวข้อ / รายละเอียด 
จ านวน
ชั่วโมง กิจกรรมการเรียนการสอน สื่อการสอน ชื่อผู้สอน 

(บ / ป / ฝ) 
9 

อ.9-10-61 
 

การควบคุมคุณภาพน้ าใช้ในโรงงานอุตสาหกรรม   
- คุณภาพน้ าที่ต้องการใช้ในโรงงานอุตสาหกรรม 
- หลักการเบื้องต้นและการด าเนินการควบคุมคุณภาพน้ าใช้

ในโรงงานอุตสาหกรรม 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 
 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 

อ.ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน 

10. 
อ.16-10-61 

 

ความปลอดภัยทางชีวภาพ (Biosafety) 
- ความหมาย ความส าคัญ 
- เกณฑ์การจัดระดับของห้องปฏิบัติการ 
- การประเมินความเสี่ยง 
- กฎหมายที่เก่ียวข้อง 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 

 
 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 
 
 

อ.ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน 

11. 
อ.30-10-61 

 

การจัดการกากของเสียและของเสียอันตรายในโรงงาน
อุตสาหกรรม 
- แหล่งก าเนิดกากของเสียและของเสียอันตรายในโรงงาน

อุตสาหกรรม 
- หลักการเบื้องต้นในการจัดการกากของเสียและของเสีย

อันตราย 
- วิธีการที่เหมาะสมในการบ าบัด/ก าจัดกากของเสียและของ

เสียอันตราย 
- กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 

 
 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 
 
 
 

อ.ดร.จิริสุดา สินธุศิร ิ
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สัปดาห์ที่ หัวข้อ / รายละเอียด 
จ านวน
ชั่วโมง กิจกรรมการเรียนการสอน สื่อการสอน ชื่อผู้สอน 

(บ / ป / ฝ) 
12. 

อ.6-11-61 
 

เทคโนโลยีสะอาดในอุตสาหกรรมอาหาร 
- หลักการเบื้องต้นเกี่ยวกับเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด 
- การประยุกต์ใช้เทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดในอุตสาหกรรม

อาหาร 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 
 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 

อ.ดร.ณัฐวี ชั่งชัย 

13. 
อ13-11-61 

 

ระบบมาตรฐานการจัดการสิ่งแวดล้อม (ISO 14000)  
  - ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับระบบมาตรฐานการจัดการ

สิ่งแวดล้อมและระบบการจัดการอาชีวอนามัยและความ
ปลอดภัย 
- ความส าคัญในภาคอุตสาหกรรม 
- ข้อก าหนด หลักการ และขั้นตอนการด าเนินงาน 
- การน าไปใช้ในงานอุตสาหกรรม 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 
 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 

อ.ดร.ณัฐวี ชั่งชัย 

14. 
อ.20-11-61 

ศึกษาดูงานนอกสถานที่        3 - ศึกษาดูงานในโรงงาน
อุตสาหกรรมอาหาร  

 
 

อ.ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน 

15. 
อ.27-11-61 

 

ระบบการจัดการอาชีวอนามัยและความปลอดภัย (มอก 
18000) 
  -   ความส าคัญของ ISO 18000 ในอุตสาหกรรมอาหาร 
       ข้อก าหนด หลักการ และขั้นตอนการด าเนินงาน 
   -   การน า ISO 18000 ไปใช้ในงานอุตสาหกรรม 

3 - บรรยาย 
- ตัวอย่างประกอบ 

 

− เอกสารประกอบการสอน 
− PowerPoint 

 

อ.ดร.ณัฐวี ชั่งชัย 
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สัปดาห์ที่ หัวข้อ / รายละเอียด 
จ านวน
ชั่วโมง กิจกรรมการเรียนการสอน สื่อการสอน ชื่อผู้สอน 

(บ / ป / ฝ) 
 สอบปลายภาค  

รวม 45    

 
2.  แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 
 

ผลการเรียนรู้* กิจกรรมการประเมิน 
ก าหนดการประเมิน ร้อยละของค่าน้ าหนัก

ในการ 
ผลการเรียนรู้ (ระบุวัน – เวลา) ประเมินผลการเรียนรู้ 

1.3, 2.1 การเข้าชั้นเรียนและการสอบย่อย ตลอดภาคการศึกษา 5% 
2.1, 5.2, 5.3, 6.2 รายงานการไปศึกษาดูงานโรงงานอุตสาหกรรม ตลอดภาคการศึกษา 5% 

1.3, 2.1, 3.1, 4.2, 5.2, 5.3,  งานมอบหมาย จ านวน 2 ชิ้นงาน 
-น าเสนอสุขาภิบาลการผลิตอาหาร 
-การจัดการห้องปฏิบัติการชีวภาพ 

ตลอดภาคการศึกษา 20% 

2.1, 3.1 สอบกลางภาค 
เนื้อหาวิชาภาคบรรยายในสัปดาห์ที่ 1-8 

4 ตุลาคม 2561 13.00-16.00 น 35% 

2.1, 3.1 สอบปลายภาค 
เนื้อหาวิชาภาคบรรยายในสัปดาห์ที่ 9-15  

13 ธันวาคม 2561 13.00-16.00 น 35% 

* ระบุผลการเรียนรู้หัวข้อย่อยตามแผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้ของรายวิชา (Curriculum Mapping) ที่ก าหนดในหลักสูตร
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หมวดที่  6   ทรัพยากรประกอบการเรียน 
1.  ชื่อต าราและเอกสารหลักที่ใช้ในการเรียนการสอน 

1) เอกสารประกอบการสอนที่อาจารย์ผู้สอนแจกให้ในทุกหัวข้อ 
2.  ชื่อเอกสารอ่านประกอบ/สื่ออิเล็กทรอนิกส์/แหล่งอ้างอิงอ่ืน ๆ ที่นักศึกษาควรอ่านเพิ่มเติม 

1) สุ ม ณ ฑ า วัฒ น สิ น ธุ์ .  ก ารสุ ข าภิ บ าล อาห าร  (Food Plant Sanitation). ก รุ ง เท พ : โร ง พิ ม พ์
มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์, 2547 

2) Nancy J. Sell. Industrial Pollution Control. United States of America : John Wiley & Sons, 
Inc. 1992 

3) ณรงค์ วุทธเสถียร. การบริหารจัดการคุณภาพในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร. พิมพ์ครั้งที่ 1. กรุงเทพ: โรง
พิมพ์แห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย, 2556 

4) ธเรศ  ศรีสถิต. ระบบการจัดการสิ่งแวดล้อมตามมาตรฐานสากล ISO 14001: 2004. กรุงเทพฯ : 
ส านักพิมพ์แห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย, 2549 

5) วิชิต  สกุลพราหมณ์. การสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อม (Environmental Sanitation). พิมพ์ครั้งที่ 5. กรุงเทพฯ: 
คณะสาธารณสุขศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล, 2535 

6) ศิวาพร  ศิวเวช. การสุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร. กรุงเทพฯ : ศูนย์ส่งเสริมและฝึกอบรม
การเกษตรแห่งชาติ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2542 

7) สยาม  อรุณศรีมรกต. ISO 14001:2004. กรุงเทพฯ: ห้างหุ้นส่วนจ ากัด บางกอกบล็อก, 2551 
 

หมวดที่  7    การประเมินรายวิชาและกระบวนการปรับปรุง 
1.  กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 
 - แบบประเมินผู้สอน และแบบประเมินรายวิชา 
2.  กลยุทธ์การประเมินการสอน 

- ผลการสอบของนักศึกษา 
- การสังเกตการณ์จากพฤติกรรมผู้เรียนเปรียบเทียบผลการสอบ 
- การสนทนาระหว่างผู้สอนกับผู้เรียน 

3.  วิธีการปรับปรุงการสอน 
- ผลการสอบของนักศึกษา 
- การสังเกตการณ์จากพฤติกรรมผู้เรียนเปรียบเทียบผลการสอบ 
- การสนทนาระหว่างผู้สอนกับผู้เรียน 

4.  การทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์รายวิชาของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ 
ท าการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์รายวิชาโดยคณะกรรมการบริหารหลักสูตรที่ประกอบด้วยผู้ทรงคุณวุฒิ

ภายนอก ร่วมกับอาจารย์ประจ าหลักสูตร โดยตรวจสอบหัวข้อการเรียนการสอน วิธีการวัด และประเมินผล รวมทั้ง
การตัดเกรด 
5.  การด าเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชา 
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จากผลการประเมิน และทวนสอบผลสัมฤทธิ์ประสิทธิผลรายวิชา เพ่ือน ามาวางแผนการปรับปรุงการสอน 
และรายละเอียดวิชาท าให้เกิดคุณภาพมากขึ้น โดยการปรับปรุงเนื้อหารายวิชา รวมทั้งการวัดและประเมินผล ตาม
ข้อเสนอแนะ และผลการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ตามข้อ 4  
 
 
ชื่ออาจารย์ผู้สอนในรายวิชา  

ลงชื่อ                
      (อาจารย์ ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน)    วันที่รายงาน 7 สิงหาคม 2561 

ลงชื่อ           
      (อาจารย์อลิษา สุนทรวัฒน์)    วันที่รายงาน 7 สิงหาคม 2561 

 
ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบในรายวิชา  

ลงชื่อ                
      (อาจารย์ ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน)    วันที่รายงาน 7 สิงหาคม 2561 

 
ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
 

ลงชื่อ                
      (อาจารย์ ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน)    วันที่รายงาน 7 สิงหาคม 2561 

 


